
1 Biskuitboden
1 kleine Dose Mandarinen
1 Liter Rahm
1 Dose Sprührahm
2 Päckchen Vanillecrème
2 Päckchen Rahmhalter
2 Tuben grüne Lebensmittelfarbe
2 Heidelbeeren (Augen)
1 saure Zunge
1 Lakritzschnecke
Nach belieben Zuckerblumen

Der «kleine WIR Kuchen»

Rezept

Zubereitung:

Die Mandarinen in einem Sieb abtropfen und auf den Biskuitboden legen.

Den Rahm, den Rahmhalter, die Vanillecrème und die Lebensmittelfarbe in ein 

verschliessbares Gefäss geben und eine Minute lang kräftig schütteln.

Die entstandene Masse auf dem Biskuitboden verteilen. 

Den Kuchen verzieren: Als Augen machst du zwei weisse Kleckse mit dem Rahm und legst in 

deren Mitte je eine Heidelbeere. Als Nase kannst du die saure Zunge nehmen. Den Mund 

formst du mit dem Lakritz.
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